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BLANC

Burgans D.O. Rias-Baixas - Albariño - inox 14,75 5 + 1

Sapientia D.O. Rueda  - Verdejo - Fermentation avec ses propres levures  - inox - 4 mois sur lies 13,50 5 + 1

Varron  D.O. Rueda  - Verdejo - Fermentation avec ses propres levures dans des cuves en béton, 1 an en foudres de chêne Fr (600 L)17,90

Tiempos Modernos  D.O. Rueda  -  Godello -  Fermentation avec ses propres levures - 4 mois sur lies 12,75

Cal Pla Blanc D.O. Priorat   Macabeo (40%), Witte Grenache (30%) y Moscatel (30%) - inox  4 mois sur lies 12,50

L'Udol  - D.O. Priorat - Grenache Blanc - Vieilles vignes inox - macération 7 heures. Bout. 8 mois après la vinification 19,50 18,95

ROUGE

24 Mozas D.O. Toro - 100 % Tinta de Toro (= apparenté au tempranillo) - 6 mois en fût de chêne français 13,75 5 + 1

Antígona  -   D.O. Tierra de Castilla y León - 100% Tempranillo -levures propres -  50 % macér. carbonique - 50 % traditionnelle 11,95

Nuestra Flora  -  Tierra Castilla y León - 100% Estaladiña - cépage autochtone - production limitée, uniquement 0,8 ha 21,50 19,50

Cal Pla Negre  D.O.Q. Priorat, Grenache (60%) en Carignan (40%) - Picapoll - 12 mois Fr/Am fût de chêne 14,75

Mas d'en Compte Negre  D.O.Q. Priorat, Grenache 50%, Cabernet Sauvignon 5% Carignan 45% -14 mois fût de chêne FR 22,75

Carenyeta    D.O.Q. Priorat,  Carignan 100% - 30 jours de macération avec les peaux  - 14 mois en fûts de chêne ff 22,95

Billo  D.O.Q.  Priorat, 40% Syrah, 40 % Grenache, 20% Carignan - 20 jours de macération - inox 16,75

Desnivell  - D.O.Q  Priorat - Grenache - grenache peluda - 25 jours de macération - 12 à 14 mois en fûts de chêne français 27,50 26,50

L’Espill – D.O.Q. Priorat 65 % Grenache, 35 % Carignan - 25 jours de macération – 3 mois de repos - 12 mois en fûts de chêne Fr neufs 29,95 28,50

VERMOUTH BLANC/ ROUGE

Forzudo BLANC ou ROUGE – Vermouth - 1 liter ! D.O. El Bierzo, 100% Doña Blanca - 12 botanicals! 24,25
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